O CULTIVO DO MELAO NO BRASIL

O cultivo do meldo em escala comercial no Brasil teve inicio nos primeiros anos
da década de 60. Até entdo, 0 mercado brasileiro era abastecido por meldes importados,
oriundos, principalmente, do Chile e da Espanha. A cultura estabeleceu-se primeiramente
nos estados de Sao Paulo e Rio Grande do Sul, mas por motivo de melhor adaptacao
climatico-fisioldégica comecou a transferir-se para a regiao nordeste do Brasil, no inicio
dos anos 80. No Brasil, dos 14,1 mil hectares plantados com a cultura do melao, em 2002,
14 mil foram conduzidos na regido nordeste. Os principais estados produtores, em ordem
decrescente de drea plantada, foram Rio Grande do Norte, Ceard, Bahia, Pernambuco
e Sao Paulo. Cerca de 40% da producéo brasileira foi exportada, principalmente para
pafses da Europa, no ano de 2002. Os 60% restantes atenderam ao mercado doméstico.
Indicadores econémicos da atividade sugerem um aumento das exportacdes para 0s
proximos anos. Até cerca de cinco anos atras, praticamente toda a producao de melao
no Brasil estava restrita a cultivares dos tipos Amarelo e Honey Dew Orange Flesh. Alguma
producado dos tipos Cantaloupe, Caipira e Net Melon era feita para atendimento de
demandas dos mercados das regides nordeste, sul e sudeste, respectivamente. Desde
entao, a producdo dos outros tipos vem aumentando significativamente, visando a
exportacao de frutos para o mercado Europeu.

As exigéncias em relacao a classificacdo dos frutos destinados a exportacao
sempre foram maiores do que as exigéncias para a comercializacdo dos mesmos No
mercado interno. A adoc¢ao do protocolo para boas préticas agricolas (Eurepgap) pela
Comunidade Européia e a exigéncia dos importadores para adota-lo também por parte
dos produtores brasileiros de melao, para as exportagdes destinadas aquela Comunidade,
veio intensificar ainda mais as exigéncias de controle, visando nao s¢ a classificacao,
mas também a rastreabilidade do produto.

Desta forma, é com grande satisfacdo que tenho o privilégio de anunciar as
normas de classificacdo para o melao destinado a comercializagdo no mercado brasileiro,
em atendimento ao Programa Brasileiro para a Modernizacao da Horticultura. Estas
normas colocam em nivel de igualdade as exigéncias de classificacdo para a
comercializagcdo do produto tanto no mercado brasileiro como no mercado de
exportacao. Assim, passa-se a respeitar também o consumidor brasileiro.
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Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializa¢Go

Classificacdo é a separacdo do produto em lotes
homogéneos, dentro de padrées minimos de
qualidade, e a descricdo do lote através de
caracteristicas mensurdveis. O tamanho e a qualidade
sdo caracterizados separadamente. O lote de

meldo classificado é uniforme em tamanho

e tem a qualidade bem definida, em 4 categorias.

A informacdo da docura do fruto é opcional. Agora
cada nicho de mercado pode receber o produto de
melhor custo/beneficio para a sua necessidade.

Garantia do responsdvel

O rétulo identifica o responsdvel pelo produto e a sua
origem. A rotulagem é obrigatdria e requlamentada
pelo Governo Federal.

O rétulo descreve o produto, utilizando as regras
estabelecidas pela norma de classificacdo.

Meldo Amarelo Mossord
Produtor  Felipe da Silva Cucumis

Endereco  Fazenda Cucurbitaceae

Municipio Mossoro Estado  Rio Grande do Norte
Bairro Nova Betania CEP 59600-000
IP 435 548 Data de Embalamento  17/12/2002

Peso Liquido 13 kg

Grupo Valenciano Garantia de dogura  11°Brix

Classe 2,167 kg Numero de frutos 6

Categoria Extra > I i

Numero EAN do Artigo | 97891234560011 | Nimero do Lote L 01
Modelo do Cédigo EAN

(01)97891234560011(13)021217(3100) 000013(10) LO1

O cédigo de barras é opcional, mas é fundamental
paraacaptura de dados nos processos automatizados.

2. Grupo

Organizagdo das caracteristicas do cultivar

Frutos com caracteristicas varietais semelhantes fazem
parte do mesmo grupo.

3. Classe

Garantia de homogeneidade de tamanho

A classe garante a homogeneidade visual de tamanho
no lote. E determinada pelo peso médio do fruto na
embalagem, expresso em kg. O maior fruto poderd ser,
no madximo, 40% mais pesado que o menor fruto da
embalagem. Use o valor 1,40 para calcular. Multiplique
0 peso do menor fruto por 1,40 para ter o peso do maior
fruto. Divida o peso do maior fruto por 1,40 para ter o
peso do menor fruto permitido na embalagem.

A informacdo no rétulo do ndmero de frutos contidos
na embalagem é obrigatdria.

4, Categoria

Garantia de padrdo minimo de qualidade

Qualidade é a auséncia de defeitos. A categoria
caracteriza a qualidade do fruto, estabelecendo
tolerancias diferentes para os defeitos graves e os leves.
O produtor deve eliminar os frutos com defeitos graves,
antes do embalamento do produto. As transformagées
do produto durante o processo de comercializagéo
exigem a existéncia de tolerdncias aos defeitos graves.

Tabela para a determinacédo da categoria de acordo

com a % de tolerancia aos defeitos

Categoria Extra / ) it
Podridédo 0 2 3 5
Passado 0 2 5 8
Imaturo 1 5 10 15
Dano profundo I 5 10 15
Desidratado 1 5 10 15
Dano por frio I 5 10 15
Deformado 1 5 10 15
Mancha grave I 5 10 15
Virose 1 5 10 15
Total de defeitos graves 3 10 20 30
Total de defeitos leves 5 15 35 100

\_Total de defeitos 5 15 B85 100 )

4.1. Defeitos graves
Desvalorizam muito o produto

Os defeitos graves inviabilizam o consumo e/ou
depreciam muito a aparéncia e o valor do produto.

Podridao Passado

Dano profundo

Teor de solidos

soliiveis menor
que 9° Brix

ﬁ

A desvaloriza¢do

4.2. Defeitos variaveis

depende da sua
intensidade

A lesdo/mancha, alteracdo na coloragdo e/ou textura
da casca pode constituir defeito grave ou leve,
dependendo da drea ocupada no fruto (maior ou
menor que 15%) e seu potencial de evolucdo.

4.3. Garantia de dogura
Garantia de sabor

O produtor pode garantir ao consumidor um melao
mais doce, informando o teor de sélidos soltveis do
seu fruto no rétulo. O teor de sdlidos soldveis do fruto
é o resultado da média de trés medidas numa fatia
longitudinal do fruto. A primeira medida deve ser
feita a 2 cm da base do fruto, a sequnda no centro
e a terceira a 2 cm do dpice do fruto. A medida deve
abranger toda a espessura da polpa.

5. Embalagem

Protege, embala e expoe

7. Glossario

Descri¢do dos defeitos

Aembalagem é o instrumento de protegdo,
movimentagao e exposicdo do produto. A Instrucdo
Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO Ne 009,

de 12 de novembro de 2002, estabelece as exigéncias
para as embalagens de frutas e hortalicas frescas.
Asembalagens podem ser descartdveis ou retorndvers.
Se retorndveis, devem ser higienizadas a cada uso.
Sedescartdveis, devem ser recicldveis ou de incinerabilidade
limpa. Devem ser de medidas paletizdveis, isto é, o seu
comprimento e a sua largura devem ser submdultiplos de
Im por 1,20m — a medida do palete padréao brasileiro
(PBR). Devem apresentar a identificacdo e a garantia do
fabricante. Devem ser rotuladas, obedecendo a
requlamentacao do Governo Federal.

6. Morfologia

« Podriddo: decomposicdo, desintegracdo ou fermentagdo dos
tecidos em pontos localizados ou no fruto todo.

« Passado: maturacdo avancada e senescéncia do fruto.

« Imaturo: teor de sélidos soltveis inferior a 9 graus Brix.

« Dano profundo: alteracoes prejudiciais a polpa do fruto causada
por lesées de diferentes causas.

« Desidratado: enrugamento do fruto devido a perda de dgua.

« Dano por frio: pardeamento e/ou vitrificagédo do fruto,
consequéncia do congelamento da polpa e/ou da casca.

« Virose: alteracéo da coloracao da casca (mosqueado) e do sabor
do fruto, caracteristicas do ataque de virus.

« Deformado: formato irregular, que ndo obedece ao padrao de
desenvolvimento normal de fruto do cultivar.

« Lesdo/Mancha: alteracéo na coloragéo e ou textura da casca.
Pode ser grave ou leve, de acordo com a extensdo e o potencial
de evolucdo do dano. A mancha que ocupar uma drea maior que
15% da superficie do fruto, ou apresentar aparéncia imida, vitrea
ou gomosa, que pode evoluir e comprometer a polpa do fruto,
serd considerada grave. A mancha que ocupar uma drea igual

8. Informacoes complementares

ou menor que 15% da superficie do produto, sem dano potencial
apolpa do fruto, serd considerada leve.

« Lesao/Mancha dspera: sensacdo de aspereza ao tato, resultante
de alteracdo da textura da casca, que tem como causa a
cicatrizagéo de um dano.

« Lesdo/Mancha estriada: fissura longitudinal,

superficial na casca.

« Lesdo/Mancha por barriga branca: descoloracéo da casca na
superficie de contato do fruto com o solo.

« Les@o/Mancha por dano de broca cicatrizado: vestigios cicatri-
zados de ataque de broca na casca do fruto, sem atingir a polpa.
« Lesdo/Mancha por descoloracdo da casca: falta de desenvol-
vimento da coloragéo caracteristica do cuitivar. A sua ocorréncia
deve-se, geralmente, ao sombreamento excessivo do fruto.

« Les@o/Mancha lisa: auséncia parcial das caracteristicas de
rendilhamento prdprio da cultivar.

« Les@o/Mancha por queimadura de sol: descoloracéo
caracteristica e degradacdo exterior da casca, por incidéncia direta
e prolongada ao sol.

O nome certo para cada parte do meldo

O meldo é um fruto do tipo pepoénio.

Mesocarpo

.

Endocarpo (polpa)

N

Epicarpo (casca) \

Semente

Placenta

Base <« Pedunculo
—_—

Caracterizacao dos grupos varietais

Grupo varietal Nomes comuns Textura da casca Cor da casca Corda polpa Forma
Amarela, variando entre
JAmacobparhel | Depouongosn  Cimlouiadide  Debuasyesesda  nieoul
! g e 0 amarelo intenso p
Honey Dew Yellow Pingo de mel Lisa Amarela Branca Esférica
y g
Honey Dew White Orange Lisa Br aanr%fe/tggg ca Alaranjada Esférica
Honey Dew Green Orange verde Lisa Br aanr%fe/b(;gg ca Verde Esférica
Verde com manchas
|, Espanhol Levemente rugosa, .
Pele de Sapo Espanhol, E foxe, escuras, tendendo Esverdeada Eliptica
verde, Meldo sapo podendo ser escriturada o amarelado
- e Entre escriturada e Entre o amarelo De branca esverdeada (o
Gdlia Gdlia finamente reticulada acinzentado e o alaranjado a branca rosada Esférica
Cantaloupe Cantaloupe ; nﬁgggﬂ@ggte Verde clara acinzentada Salmao Esférica
g Melao francés, Meldo Intensamente Verde clara acinzentada = $ri
Charentais costilhado reticulada com faixas verde escuro Saimdo Esférica
Meldo japonés, Meldo
Net Melon rendado, Meldo Intensamente Verde clara Salmdo Esférica
rendilhado reticulada
. . . ; lisa gomada a levemente = Esféricaa
(_'a/p/ra Caipira, Meldo de cheiro reticulada gomada Verde clara a amarelo clara Salméo clara a escura eliptica Y,

Publica¢6es do Programa Brasileiro: www.ceagesp.com.br

de frutas e hortalicas frescas comercializadas.

Produtos com cartilhas jd lancadas:

Produtos com normas aprovadas sem cartilha:

Produtos em estudo:

A cartilha de classificacdo do meldo é o 27° lancamento do Programa Brasileiro para Modernizacédo da Horticultura. O primeiro
produto foi o tomate, que teve a cartilha lancada em 1997. Sdo 15.000 exemplares da cartilha de meldo num universo de 457.000
cartilhas editadas. Jd existem 32 produtos com normas de classificacGo aprovadas, que sdo responsdveis por mais de 90% do volume

- Abacaxi, banana Cavendish, caqui, goiaba, laranja, limdo tahiti, maracujd azedo, mamdo, pésseqo e nectarina, tangerina, uva fina e
uva rustica, alface, batata, berinjela, cebola, cenoura, couve-flor, mandioquinha-salsa, morango, pepino, pimentdo, quiabo e tomate.

«Banana (todas), maracujd doce, manga, abobrinha, vagem, melancia e repolho.

- Abacate, abdbora, agrido, alcachofra, atemdia, batata doce, beterraba, card, chuchu, figo e inhame.




